PROGRAMMA EVENTI

Sabato 08/03/2008  

Ore 11 inizio lavori.
Preparazione di:

1)Torte salate al gusto di :

· pomodoro
· carciofi       
· funghi
· zucchine
Pronte per le ore16. 

2)Preparazione delle lingue condite e farcite (novità!). 

3)Preparazione della pizza stirata precotta da conservare in frigo.

Pronte alle ore 17.
Domenica 09/03/2008

Mattina
Ore 8 inizio lavori.

Preparazione di :

1)Sfoglia condita salata e dolce

2)Dolci tipici.
3)Ferratelle
4)Torta della mamma 

5)Pizza stirata 

6)Torta salate

Pronte per le ore12:30.
Pomeriggio
Inizio lavori ore 14.
Preparazioni di: 

1)Pane di Cappelli a lievitazione naturale

2)Paletta molisana di grano tenero

3)Pane pugliese di grano tenero

4)Lingua condite e farcite

5)Pizza stirata

6)Fiadoncini
Pronti per le ore 17.

Lunedì 10/03/2008

Inizio lavori ore 9.

Preparazioni di:
1)Pizza stirata 

2)Lingua condita e farcita

3)Fiadoncini
4)Paletta molisana
Pronti per le ora 12:30.
In collaborazione con l’Associazione Panificatori della provincia di Chieti.
